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“S’al riva mia al ditri

o ch’’é moort o ch’l’e firi
S’al riva mia al di vot,

o ch’l’é moort o ch’l’é cot”.

| vecc stu pruverbi i zevan,

e vin da lééi al nava to ‘I cucy,
e i mataai cucuij crédevan

che cul quai viin a foss &l Giu.

Un béastdn frenc in la mén,
al povar Git barbél barbel
Cum a tracold un sacépén,
dl gneva st da Ca ‘d Muneél.

Tuti i volti ch’’dncuntravan,
stu pourom I’eva dispra

| mataai igh dumdndavan:
“Stu cucu I’e gia riva?”’

“Si —diss- dal Diin di San Michei,
ch’al céntd I’e giamo diii di

Né ca sveltu libdreu i peei

ch’l’é né mooért né Ie firl.”

“L’ériva, gh’e riva ‘l cuct!”
elavdds la caminava...

“Sj, si, I’ha propi dicc al Giu”,

e un quai viin gia ‘s discauzava.

L’eva la festa di mataai,

che cum pooch is cuntdntavdn
Agh bastava vésd discauzaai

e gnenti d’aut i préténdevan.

Ah i béi temp da niii mataai
quand al cucu ‘| cantava!
S’evén in giir tlicc discduzaai
parché i scarpi ds clinsiimava

Sgiu plisciaai a tti i toli,
sciguli rusi ‘n sii diuugn

E i pati gnevan moli

pér giughé cum i butuugn.

RIVA’

Panorama

‘L CUCU’

I diuugn che pé&i linzavan
magari ddu tréi volti ‘l di
Cum na pisaa ‘i disinfitavan
e séntevan gnanca fe brusi.

Incoi ch’l’e incd6i, e mi ‘m dispiaas,
vardégh dos a sti napiuugn

In nasdi in dél bumbaas

e hdn mai vist gndncd i tzucluugn.

Ma gh’adn mia gnancd toort,
cambid tiit in sU 13 tera
S’evdn niii un po’ balédrd,
tlt I’e cdmbia dopu la guera.

Ad cucui génn ‘é pili pooich,
“Trovan nutd dd mange” diss
Suman nii povér pitooich
ch’ai vuruma nutd pér amiis.

Si, I’ verd, sgit’ ‘I sool I’& nocc,
e giamo moort I’é ‘ povér Giu;
Pi0’ pend ma ‘n d’un quai urlocc
as seent ben cante ‘| cucu.
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i TURTEEI ‘D SAN GIUSEP it
I© Cus &g vool: 180 gr. &d farina, 4 ovi + 2 rus, 50 gr ad bditir, na I
% cligiara ‘d tzuicar, un limon, grasa ‘d pursceel, tziicar in pourd. B

Buté ‘n su ‘I fébch na cazzarold cum dent un quart d’acqué, &l
bitiir e ‘n prisin &d saal; quand la bui tire via la padela dal
% féoch, svarse deent la farind titd ‘nséma e trusé cum forzéa s
cum un clgé ‘d légn. Bite ‘ncord sul fodch e séguite trusé
sbatend |& pasta cuntrd la cazzarola fin ché ‘s distaca e la
% végn bela cumpia. &

i Laseé intivji e giunté deent, viin al bot, i 6u e i dui ruis, al tzucar
@ e la scorza grataa dél limon, trusé puliit [& pasté pér un quai %
minut. Cuarcé e lase ripusé pér un po’ ‘d teemp.

Fé slingué e scaude la graséa a calor mia propi aut, e fé coos
|4 pastd a tuchit pisnit di modu che i turtei s& sgunfign e
% végnén duraai; laséi sgulé in su ‘n féi ‘d cartd da cusind e &
A butégh si ‘| tzlicér in poura. J
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Lundas
Martas
Mercul
Sgiobia
Veénar
Sabat
Duminica
Lundas
Martas
Mercul
Sgiobia
Veénar
Sabat
Duminica
Lundas
Martas
Mercul
Sgiobia
Veénar
Sabat
Duminica
Lundas
Martas
Mercul
Sgiobia
Veénar
Sabat
Duminica
Lundas
Martas

Mercul

MAARZ

S. Albino

S. Angela della Croce
S. Camilla

S. Casimiro

S. Lucio

S. Coletta

di Quaresima

S. Giovanni di Dio

S. Francesca Romana
S. Maria Eugenia di Gesu
S. Rosina

S. Innocenzo

SS. Patrizia e Modesta
IV di Quaresima

S. Zaccaria

S. Agapito

S. Patrizio

S. Cirillo

s. Giuseppe

S. Calvo

V di Quaresima

S. Lea

S. Romolo

S. Flavio
Annunciazione del Signo-
re

S. Emanuele

S. Ruperto

Le Palme

S. Ludolfo

S. Leonardo

S. Guido

Preu, scaudalecc

Festa di fumni

®
Festa dél pa
Prim di 'd priméavera
D
La rimuliva
O
SUMAN FEC INSI’
Co Capo
Cupin Nuca
Mustasc Faccia
Barlefi Labbra
Maséla Guancia
Ganasa Mandibola
Canarotz Trachea — Esofago
Ciapa Natica
Carucin Osso sacro
Gar6n Tallone
Cargalina Pelle d'oca
Visogia Vescica
Séia Ragade



Panorama

E ARRIVATO IL CUCULO

Se non arriva il giorno tre
0 &morto o & ferito

Se non arriva il giorno otto
0 &morto o & cotto

| vecchi questo proverbio dicevano

e uno diloro andava a prendere il cuculo.

Eiragazzi, ingenui, credevano
che quel qualcuno fosse il “Giu”.

Un bastone stretto nella mano
il povero Gili piano piano

con a tracolla un tascapane
veniva su da Cascina Monello.

Tutte le volte che lo incontravano
questo poveruomo era disperato.
| ragazzi gli domandavano:
“Questo cuculo & gia arrivato?”.

“Si” dice “dal Duno a San Michele
che canta sono gia due giorni,
andate a casa svelti a denudarvi i pi
che non & né morto né ferito”.

“E’ arrivato! E’ arrivato il cuculo!”.
E la voce camminava

“Si, si, I’ha proprio detto il Giu”

e qualcuno gia andava scalzo.

Era la festa dei ragazzi

che con poco si accontentavano;
aloro bastava essere scalzi

e niente altro pretendevano.

Ah i bei tempi di noi ragazzi,
quando il cuculo cantava
eravamo in giro tutti scalzi
perché le scarpe si consumavano!

Gill pedate a tutte le latte,
cipolle rosse sugli alluci

e le patte si smollavano

a furia di giocare con i bottoni.

Gli alluci che poi sbucciavamo
magari due o tre volte al giorno,

con una pisciata si disinfettavano

e non sentivamo neanche il bruciore.

Oggi che & oggi, e mi dispiace,

guardate questi mocciosi,

sono nati nella bambagia

e non hanno mai visto neanche gli zoccoloni.

Ma non hanno neanche torto,
cambia tutto sulla terra,
eravamo noi un po’ balordi,
tutto & cambiato dopo la guerra.

Di cuculi ce ne sono piu pochi.

“Non trovano da mangiare” si dice.
edi Siamo noi poveri pitocchi

che non li vogliamo per amici.

Si, & vero, gitiil sole & notte,

e gia morto e il povero Git..
Solo pili in qualche orologio

Si sente ancora cantare il cuct.
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| PROVERBIO |
| Marzin marzotto, tant'e il giorno com’e la notte. I
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o TORTELLI DI SAN GIUSEPPE *
i Ingredienti: 180 gr di farina, 4 uova intere + 2 tuorli, 50 gr. di o
% burro, una cucchiaiata di zucchero,1 limone, strutto per friggere, Pl

zucchero a velo
e Mettete sul fuoco una pentola con un quarto d’acqua, il burro e un &

L pizzico di sale; quando bolle, togliere dal fuoco e unire in un sol Pl
colpo la farina mescolando energicamente con un cucchiaio di
% legno. Rimettere sul fuoco e continuare a mescolare sbattendo il &

composto contro le pareti del recipiente fino a quando si stacche-
ra sfrigulando. Lasciare intiepidire quindi aggiungere, uno alla
% volta, le uova intere e i tuorli. Aggiungere lo zucchero e la scorza S
grattugiata del limone lavorando I'impasto per qualche minuto.
Coprire e lasciare riposare per un po’ di tempo.

& Sciogliere e scaldare lo strutto a calore moderato, friggervi la &
pasta in piccoli pezzi in modo che i tortelli si gonfino e si dorino
i uniformemente; sgocciolarli su carta da cucina e spolverizzarli °
o con zucchero a velo. .

5 &
o o o 9 o o . o . 0. . o o o o o . oo,
Lop——of % % % ——% % ——% % ——% % —=% % % % ——% % ——% % —="¢". J

MARZO

1 Lunedi S. Albino

2 Martedi S. Angela della Croce

3 Mercoledi S. Camilla

4  Giovedi S. Casimiro

5 Venerdi S.Lucio

6 Sabato S. Coletta

7 Domenica Il di Quaresima C
8 Lunedi S. Giovanni di Dio Festa delle donne
9 Martedi S. Francesca Romana

10 Mercoledi S. Maria Eugenia di Gesu

11 Giovedi S. Rosina

12 Venerdi S. Innocenzo

13 Sabato SS. Patrizia e Modesta

14 Domenica IV di Quaresima

15 Lunedi S. Zaccaria g
16 Martedi S. Agapito

17 Mercoledi S. Patrizio

18 Giovedi S. Cirillo

19 Venerdi s. Giuseppe Festa del papa
20 Sabato S. Calvo

21 Domenica V di Quaresima Primo giorno di primavera
22  Lunedi S. Lea

23 Martedi S. Romolo >
24 Mercoledi S. Flavio

25 Giovedi Annunciazione del Signore
26 Venerdi  S.Emanuele

27 Sabato S. Ruperto

28 Domenica Le Palme

29 Lunedi S. Ludolfo

30 Martedi S. Leonardo O
31 Mercoledi S. Guido
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DAL GIORNALE DI DON SCARDINI ... MARZO

1790 A cavar il giardino — A far legna — A batter melgone — Incominciano li falegnami a far il vestiario da

porsi nella nuova sacrestia tra il coro e campanile — A roggiar il prato.

1791 A far siepe — A far legna al Ri — Ad ingrassar la vigna a S. Grato verso la Cappella — A spacar
legna — A far la vigna del Campetto — Una giornata col barozzo ed una vittura di calcina da Mag-
giora — A piantar moroni — Due vitture di letame ed una al Salamagno(?) a prendere i moroni — A
roggiar il prato — Una vittura di calcina.

1792 Sassi da Invorio — Letame condotto nella vigna — A far legna nel prato verso la Gogna — Fatture
nelle vigne — Due vitture di sassi da Invorio — A batter melgone — Una doppia vittura nel prato al
Molino — A roggiar il prato — A mondar biada — Due giornate nel viaggio a Cesara del falegname
(Cesara era il paese d'origine del parroco Scardini che vi manteneva delle proprieta) — A piantar
moroni.

1793 A cavar giardino — A spacar legna — Ad atterar e condurre i moroni dal Peloso — A far vigna al
Campetto — A scalvar salici — A spinatar(?) salici — A roggiar il prato.

1794 Ad ingrassar la vigna a S.Grato verso monte — Ad ingrassar vigna a Cesara.

1795 A batter melgone — A cavar giardino.

1796 nessuna annotazione

1797 A Cesara ad ingrassar vigna — Ad ingrassar vigna alla Torniella, le due di mezzo, e a S. Grato,
verso monte — Un viaggio con il barozzo ad Arona.

1798 A cavar il giardino — A roggiar il prato — A spazar il prato — A mondar biada.

1799 A roggiar il prato - Fatta legna della vigna in Peloso — Ad ingrassar vigna a S.Grato per le quattro
filere pendenti — Alla Torniella le due prime verso monte — A far vigna — A batter melgone — A
nettar il prato.




